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Cosa s’intende per MOCA?

Sono definiti "materiali a contatto" quei materiali e
oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti.

I materiali e gli oggetti a contatto con i prodotti
alimentari devono essere conformi alla legislazione
vigente per evitare che possano trasferire
componenti pericolosi per la salute, portare una
modifica o un deterioramento degli alimenti.
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Chi è il Consulente MOCA Specialist?

Si tratta di un consulente specializzato in grado di garantire
supporto sulle norme sottese ai MOCA.

Il quadro legislativo che regolamenta l’idoneità al contatto
alimentare è molto articolato e viene modificato
regolarmente, pertanto SIGE aiuta i propri Clienti ad avere
una visione chiara delle requisiti richiesti dalla normativa
italiana ed europea e comprendere le corrette istruzioni per
la produzione, trasformazione e distribuzione dei MOCA.
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A chi è rivolto il servizio?

• Costruttori e fornitori di componentistica 

per attrezzature, macchinari ed impianti 

destinati al contatto con alimenti

• Utilizzatori di imballi per alimenti

• Utilizzatori di attrezzature e impianti 

industriali per la trasformazione e 

conservazione di alimenti

SIGE supporta le aziende nella gestione dei MOCA 
occupandosi di tutte le pratiche che richiedono tempo 

e competenze sempre aggiornate.

• Fornitori di materie prime 

• Produttori di MOCA

• Trasformatori di MOCA

• Importatori/esportatori 

• Distributori 
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• Consulenza nell’attività di ricerca e interpretazione della legislazione MOCA;

• Assistenza nella valutazione della catena di approvvigionamento (validazione fornitori, subappaltatori,
processi in outsourcing);

• Redazione di dichiarazioni di conformità al contatto alimentare e relativa documentazione di supporto;

• Etichettatura MOCA (redazione e verifica della corretta etichettatura);

• Redazione ed implementazione di GMP e flussi di processo ai sensi del Reg. CE 2023/06;

• Formazione specifica ai sensi della legislazione nazionale ed UE;

• Conduzione di ispezioni e audit di verifica di prima e seconda parte;

• Consulenza ed assistenza per l’adesione a standard volontari GFSI;

• Assistenza nella gestione dei rapporti con Organi Ufficiali, gestione non conformità, reclami ed azioni
correttive.

• Servizio di analisi e controllo alimentare

Quali sono i servizi che SIGE offre?
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Assistenza certificazione standard volontari GFSI*
SIGE supporta le aziende nel processo di certificazione, dalla scelta dello standard più adatto all’azienda 
all’affiancamento durante la visita da parte dell’Ente di certificazione certificazione, con i seguenti servizi:

GAP ANALYSIS
Valutazione dello stato attuale dell’azienda ed individuazione del «gap» rispetto ai requisiti dello standard di certificazione prescelto.                                        

IMPLEMENTAZIONE DEL SISTEMA
Assistenza nella definizione e implementazione delle attività necessarie per raggiungere la conformità allo standard prescelto.

AUDIT DI VERIFICA
Audit interno per la verifica in loco della conformità strutturale/operativa ai requisiti dello Standard. 

AFFIANCAMENTO E MANTENIMENTO
Affiancamento durante la visita dell’Ente di certificazione ed assistenza al mantenimento della certificazione.

*(BRC-IFS-ISO22000)
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Alcuni dei nostri servizi specializzati

1Corso di formazione MOCA
Secondo l'articolo 5 del RE CE 2023/2006 gli operatori del settore MOCA
devono istituire, attuare e far rispettare un sistema di assicurazione della
qualità efficace e documentato. E’ importante far effettuare a tutti quegli
addetti che poi devono mettere in pratica il annuale di gestione MOCA un
corso, con un focus sulle procedure che l'azienda produttrice deve rispettare.

SIGE organizza corsi di formazione sul settore, personalizzati sulla realtà aziendale del cliente.
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2Dichiarazioni di conformità MOCA
Secondo l'art 16 del REG CE 1935/2004 tutti i produttori di MOCA devono
redigere la dichiarazione di conformità MOCA che deve accompagnare il
materiale dal produttore fino all'ultimo utilizzatore. Tale dichiarazione deve
essere mantenuta da rivenditori, i commercianti e soprattutto gli utilizzatori
che ne devono conoscere i contenuti.

SIGE offre una consulenza per poter redigere Dichiarazioni di Conformità MOCA e
supportare gli utilizzatori per verificarne la corretta applicazione e la veridicità.
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3Redazione manuale di gestione MOCA
Le aziende che producono MOCA devono redigere manuali di gestione dei
MOCA, come previsto dal REG CE 1935/2004 e dal REG CE 2023/2006:
gli operatori del settore devono elaborare un’adeguata documentazione
riguardante le specifiche, le formulazioni e i processi di fabbricazione che
siano pertinenti per la conformità e la sicurezza di materiali e oggetti finiti.

SIGE aiuta i produttori a redigere manuali di gestione dei MOCA e specifiche procedure.
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Principali normative di riferimento

• Regolamento (CE) n. 1935/2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari e che
abroga le direttive 80/590/CEE e 89/109/CEE;

• Regolamento (CE) n. 2023/2006 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli oggetti destinati a venire a contatto
con i prodotti alimentari;

• Regolamento (CE) n. 282/2008 relativo ai materiali e agli oggetti di plastica riciclata destinati al contatto con gli alimenti;
• Regolamento (CE) n. 450/2009 concernente i materiali attivi e intelligenti destinati a venire in contatto con gli alimenti;
• Regolamento (CE) n. 10/2011 riguardante i materiali ed oggetti in plastica destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari;
• Regolamento (CE) n. 1895/2005 relativo alla restrizione dell’uso di alcuni derivati epossidici in materiali e oggetti destinati a

entrare in contatto con prodotti alimentari;
• Decreto Legislativo 10 febbraio 2017, n. 29 ” Disciplina sanzionatoria per la violazione di disposizioni di cui ai regolamenti (CE) n.

1935/2004, n. 1895/2005, n. 2023/2006, n. 282/2008, n. 450/2009 e n. 10/2011, in materia di materiali e oggetti destinati a venire
a contatto con prodotti alimentari e alimenti. REGISTRAZIONE STABILIMENTI “Sanzioni Violazioni Igiene Materiali Oggetti
destinati agli Alimenti (MOCA) Etichettatura Rintracciabilità Imballaggi.
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In quali sanzioni si può incorrere?



Seguici su..

Servizi Industriali Genova SIGE S.r.l.

info@sige.ge.it

www.sige.ge.it

010 7406583

Amministrazione e Uffici

Via Renata Bianchi 38/5 

16152, Genova (GE) Italy

Laboratorio

Via Castel Morrone 15H 

16161, Genova (GE) Italy
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https://www.linkedin.com/company/10220800/
https://www.youtube.com/channel/UCZk7Z2auIoLZqpLTK4U8q7A?view_as=subscriber
http://www.sige.ge.it/
http://www.sige.ge.it/

